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SFEERIMPRESSIES VAN ONZE LOCATIES

Auberge de Smockelaer
Givelderweg 2
6276PB Heijenrath - Slenaken(NL)

0031 (0)43 457 44 45
info@smockelaer.nl
www.smockelaer.nl
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sfeerimpressie van onze locatie “Villa Schweiberg” Mechelen

sfeerimpressie van onze locatie “Auberge De Smockelaer” Slenaken, 



Ontbijt
Croissantje, vers gebakken broodjes en hoevebrood. 
Diverse fijne vleeswaren, kaas, jam, yoghurt, granola en een gekookt eitje. 
Koffie, thee en jus d’orange.

Ontbijt met spek en ei
Croissantje, vers gebakken broodjes en hoevebrood.
Diverse fijne vleeswaren, kaas, jam, yoghurt en granola. 
Koffie, thee, jus d’orange, roerei met spek.

..............................................................

  ..............................................................

18,00 p.p.

22,75 p.p.

Lunch met broodjes en soep
Vers gebakken broodjes
Diverse fijne vleeswaren, kazen & diverse zoetwaren.
Soep van de dag, handfruit, koffie, thee en melk

Aanvullingen voor de lunch
Kroket
Punt heerlijke Limburgse vlaai 
Verse jus d´orange

.................................................

.................................................

.................................................

.................................................

22,50 p.p.

4,00
4,75
3,75

PRIJZEN ZIJN “VANAF” PRIJZEN. 
BIJ LEVERING BUITEN HEIJENRATH WORDEN ANDERE PRIJZEN GEHANTEERD.
TE BESTELLEN VANAF 20 PERSONEN
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SFEERIMPRESSIES VAN ONZE LOCATIES

23

sfeerimpressie van onze locatie “La Mairie” Teuven, Voerstreek

sfeerimpressie van onze locatie “‘t Vakwerkhuys” Slenaken, Heijenrath

KOFFIE-VLAAI ARRANGEMENT (1-uurs arrangement)

In buffetvorm; onbeperkt koffie/thee met ruime punt Limburgse vlaai

11,75 p.p.
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SFEERIMPRESSIES VAN ONZE LOCATIES
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sfeerimpressie van onze locatie “A gen Beuke” Mechelen

sfeerimpressie van onze locatie “De Smockelaer” Slenaken, Heijenrath
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Carpaccio met truffelmayonaise 
Diverse charcuterie van ‘Kuusj’

Diverse soorten koude en gerookte vis
Vers gebakken boeren hoevebrood met tapenade en aioli

 + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Gegrild rundvlees van de buurboerderij geserveerd met groenten van het seizoen
en een heerlijke saus

Vis van de dag geserveerd met bijpassende garnituur en saus
Gekruide ovenaardappels

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Als dessert serveren we panna cotta, tiramisu en chocolademousse
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Als supplement kunnen we een kaasassortiment als dessert serveren. 

SHARED DINING THE ITALIAN WAY 

Vooraf beginnen we met een soepje van het seizoen
Geserveerd met versgebakken hoevebrood en kruidenboter

 + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Vlees van ‘Kuusj’ met bijpassende saus
Vis van de dag met bijpassende saus

We serveren beide hoofdgerechten met gebakken aardappeltjes en groenten
 van het seizoen.

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

We serveren een drietal nagerechten, lekker voor bij de koffie
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Als supplement kunnen we ook nog een kaasdessert serveren.

SHARED DINING OP LIMBURGSE WIJZE 

SHARED DINING
Dineren op ‘Italiaanse manier’ met famillie en vrienden gezellig aan tafel: 

Mooie kommen en schalen met lekker eten.

DINER

3

49,5050 p.p.

39,5050 p.p.
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BUFFET
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Vanaf 25 personen 
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Limburgse koude schotel
Gerookte vissoorten

Charcuterie van ‘Kuusj’
Verse groene salade

Hoevebrood
Fruitsalade

Kruidenboter
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Als aanvulling te bestellen:
Zuurvlees met gebakken aardappeltjes (+€ 9,75 p.p.)

Mosterdsoep (+€ 6,50 p.p.)
Plateau van streekkazen (+€  14,50 p.p.)

LIMBURGS BUFFET 

Vanaf 25 personen 
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Carpaccio met truffelmayonaise
Pastasalade

Tomaat, mozzarella en basilicum
Vitello tonnato (dungesneden kalfsvlees met tonijncrème)

Gegrilde groenten
Vleeswaren

Aardappelsalade
Hoevebrood met aioli en tomatentapenade

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Als aanvulling te bestellen:
Pasta pomodoro (+€ 9,00 p.p.)

Pasta ragù (+€ 9,75 p.p.)

ITALIAANS BUFFET 

21

28,0000 p.p.

37,5050 p.p.
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BUFFET

5

Vanaf 30 personen 
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Zuurkoolstamppot, boerenkoolstamppot en wortelstamppot 
Aangevuld met een boerenbraadworst , overheerlijke jus en mosterd

Gebakken speklappen en rookworst

WINTER STAMPPOTBUFFET 

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Diverse soorten binnen - en buitenlandse kazen,
bananen-notenbrood en honing.

KAASBUFFET 

Vanaf 30 personen 
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Op mooie wijze gepresenteerd:
Tiramisu

Panna cotta
Chocolademousse

Hangop

DESSERT BUFFET  

27,5050 p.p.

15,5050 p.p.

12,5050 p.p.
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BBQ bij DE SMOCKELAER
Vanaf  10 personen 

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Weber barbecue 
inclusief alle 

toebehoren, kolen 
en aanmaakvloeistof.

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Weber barbecue incl. alle toebehoren, kolen en aanmaakvloeistof. 
Compleet verzorgde BBQ

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Huisgemaakte koude schotel
Twee verse salades

Verse fruitsalade
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Diverse sauzen
Hoevebrood met kruidenboter

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Van de barbecue:
Hamburger, huisgemaakt van 100% rundvlees*

Gemarineerde Mechelse kippendij*
Scampi*

Worst van ‘Kuusj’*
Groenten

* Bij de barbecuesamenstelling wordt uitgegaan van 3 items p.p.

BBQ-PAKKET HET MELKHUISJE 

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Ofyr barbecue 
inclusief hout 

en schoonmaak.
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34,5050 p.p.

125,0000
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+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Weber barbecue incl. alle toebehoren, kolen en aanmaakvloeistof. 
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Huisgemaakte koude schotel
Drie verse salades
Verse fruitsalade

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Diverse sauzen
Hoevebrood met kruidenboter

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Van de barbecue:
Gevarieerde mix van 

Rundvlees van de buurboerderij*
Vis van de dag*

Varkensvlees van ‘Kuusj’*
Kip uit Mechelen*

Groenten

* Bij de barbecuesamenstelling wordt uitgegaan van 4 items p.p.

 

BBQ-PAKKET GRENSPAAL  

BBQ bij DE SMOCKELAER
Vanaf  10 personen 

Vanaf 25 personen 
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

“De Bourgondiër” 
Tot 25 personen € 750,- elke persoon extra € 30,-

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Speenvarken aan het spit
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Twee warme sauzen
Hoevebrood met kruidenboter

 

EXTRA VOOR BIJ DE BBQ
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44,5050 p.p.
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WALKING DINNER
Vanaf  25 personen 

Tartaar van rund

Rillette van makreel

Carpaccio

Gemarineerde scampi-lolly

Wrap met kip en kerrie

Vegetarische bitterbal

Gazpacho

Vitello tonnato

Bruschetta met auberginecompôte & crème van kazen

Mozzarella met tomaat en basilicum

KEUZE UIT 3

KEUZE UIT 5

KEUZE UIT 7

8

KLEINE LUXE GERECHTJES

Puntzak friet met mayonaise					  

Bittergarnituur (mix van verschillende soorten gefrituurde hapjes - 4 per persoon) 	

Nootjes, olijven en zoutstokjes 

5,75 p.p.
7,50 p.p.
3,75 p.p.

..............................................

...............................

..............................................

minimaal 25 personen KLEINE HAPJES

IN DE VORM VAN EEN WALKING DINNER

15,50 p.p.

23,00 p.p.

29,00 p.p.
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De Smockelaer, een bijzondere 
trouwlocatie in Limburg
Bent u op zoek naar een originele trouwlocatie in Zuid-Limburg? Romantisch, uniek, bijzonder 
en bij voorkeur waar u de hele dag kunt doorbrengen? Dan willen we u graag onze twee unieke 
trouwlocaties in Zuid-Limburg en België presenteren.

Bij De Smockelaer geeft u elkaar het ja-woord op een originele locatie in Zuid-Limburg, om 
vervolgens te proosten op een gelukkige toekomst samen. Geniet van een heerlijke lunch of  
diner in ons restaurant en overnacht in onze luxe bruidssuite of riante groepsvilla. 
De Smockelaer zorgt voor een trouwfeest waar u nog lang met een glimlach aan terugdenkt!

Bijzondere trouwlocatie in een 
luxe accommodatie in Limburg
De Smockelaer biedt officiële trouwlocaties: Villa A gen Beuke of ‘t Vakwerkhuys.
Deze officiële trouwlocaties zijn niet zomaar trouwlocaties in Limburg. 
Onze luxe accommodatie A gen Beuke bevindt zich temidden van de Schweiberg met een 
prachtig uitzicht over het Geuldal en ‘t Vakwerkhuys is gelegen bovenop het plateau in 
Heijenrath, met een uitzicht over onze weiden.

De luxe accommodaties bieden u de mogelijkheid om in een informele en besloten setting elkaar 
het ja-woord te geven. Vervolgens kunt u gezamenlijk toosten, dineren en indien gewenst zelfs 
overnachten. Alles onder 1 dak, met een select gezelschap. Wilt u graag een groot en spetterend 
feest geven, dan bieden onze accommodaties De Smockelaer of La Mairie op enkele kilometers 
afstand van A gen Beuke en ‘t Vakwerkhuys u deze mogelijkheid.

Trouwen in een idyllisch kerkje of 
onder de bomen
Een oud kerkje heeft zo zijn charmes om elkaar daar het ja-woord te geven. 
Dat kan in Teuven net over de grens in België. Bij mooi weer kunt u buiten onder het loof van de 
bomen elkaar eeuwige trouw beloven. En dat moet uiteraard gevierd worden! 
Terwijl u elkaar het romantische Ja-woord geeft, zetten wij de laatste puntjes op de i voor 
uw trouwfeest. Bruidstaart? Check. Champagne? Check. 

Wij zijn er helemaal klaar voor!
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RECEPTIE
Vanaf  30 personen 

Vanaf 30 personen 
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Onbeperkt consumpties uit Hollands assortiment
Elk ½ uur extra € 4,00 p.p.

Knabbels op tafel

RECEPTIE 1,5 UUR 

Vanaf 30 personen 
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Onbeperkt consumpties uit Hollands assortiment 
Elk ½ uur extra 4,00 p.p.

 2 maal warm bittergarnituur
Knabbels op tafel

RECEPTIE 1,5 UUR 

Vanaf 30 personen 
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Onbeperkt consumpties uit ons gehele assortiment
Elk ½ uur extra 4,00 p.p.

3 maal warm bittergarnituur
Knabbels op tafel

RECEPTIE 1,5 UUR 

Vanaf 30 personen 
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Onbeperkt consumpties uit ons gehele assortiment
 Elk ½ uur extra 4,00 p.p.

2 maal warm bittergarnituur
3 maal luxe hapje
Knabbels op tafel

RECEPTIE 1,5 UUR 

9

16,5050 p.p.

18,0000 p.p.

22,0000 p.p.

32,5050 p.p.
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DRANKARRANGEMENTEN
Vanaf  15 personen (minimaal 4 uur) 

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Bij de drank op afkoop wordt van tevoren een vast bedrag afgesproken per gast, waarvoor 
uw gasten onbeperkt gebruik mogen maken van het aangeboden assortiment. 

Verlenging geldt altijd voor het aantal gasten vermeld op de offerte.

Inbegrepen zijn de volgende dranken: 
Cola, sinas, 7-up, mineraal water still en bruis, jus d’orange,
appelsap, pils, huiswijnen rood, rosé en wit. Koffie en thee. 

(Waarvoor uw gasten onbeperkt gebruik mogen maken van het aangeboden assortiment.) 
Prijs per persoon: de eerste vier uur € 28,00 elk volgend uur € 7,00

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Vanaf 15 personen 
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

			   Prosecco 	 € 32,00 per fles
			   Kir Royal 	 € 37,50 per fles
			   Champagne 	 € 54,00 per fles

ONTVANGST MET CHAMPAGNE, PROSECCO OF KIR ROYAL

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Zaalhuur Vakwerk en geluidsinstallatie € 1000,-
Ceremonie op binnenplaats € 250,- (mits mogelijk, tot 25 personen, elke extra persoon € 10,00)

Diner op binnenplaats € 250,- (mits mogelijk, tot 25 personen, elke extra persoon € 10,00)
Linnen tafellakens en linnen servetten € 4,50 p.p.

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Bruidstaart voorzien van uw persoonlijke wensen vanaf € 11,00 p.p.
Verzorgt u zelf de bruidstaart, dan worden daarvoor € 5,75 p.p. 

service kosten in rekening gebracht.
Prijzen voor locatie Hoeve Vernelsberg en A gen Beuke op aanvraag 

OVERIGE EXTRA’S

10
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FEESTARRANGEMENTEN

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Een huwelijk bij de Smockelaer is een gebeurtenis om nooit te vergeten. 
De Grote Zaal staat klaar voor de huwelijksvoltrekking. 

Ons team staat klaar om u te ontvangen en een geweldige dag te bezorgen!
+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

Hierbeneden vindt u enkele voorbeelden van onze mogelijkheden.

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

14.30 uur
Ontvangst van uw daggasten in ‘t Vakwerkhuys

met een kopje koffie of thee en appelsap uit eigen boomgaard.
15.00 uur

Huwelijksvoltrekking in De Grote Zaal.
16.00 uur

Toast & taart 
Aansluitend een huwelijksborrel met drankjes naar keuze (Hollands assortiment)

en een mooie selectie van winterse koude en warme hapjes.
17.30 uur

Diner in het restaurant  aan één of meerdere stijlvol gedekte dinertafels.
Wij serveren een drie gangen menu du Chef uit onze eigen keuken,

waarbij wij rekening houden met voorkeuren voor vis, vegetarisch en vlees.
Wij schenken onze huiswijnen, drankjes naar keuze (Hollands assortiment) en tafelwaters.

20.00 uur
Ontvangst van uw avondgasten in ‘t Vakwerkhuys

Tijdens het feest schenken wij drankjes naar keuze (Hollands assortiment),
zorgen voor lekkere tafelgarnituren en serveren een selectie 

van winterse koude en warme hapjes.
00.00 uur 

Einde 
U wordt uitgezwaaid door uw gasten. 

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

De kosten voor dit volledige arrangement bedragen € 6995,00
Feesten tot 1.30 verder gelijk hierboven € 8095,00

De prijs per extra daggast is € 125,50 en per extra avondgast € 53,00 
bij 01.30 uur einde € 129,00/€ 53,00

Het tarief is inclusief BTW en gebaseerd op 30 daggasten en 100 avondgasten.
Uiteraard kan in overleg het arrangement worden uitgebreid qua tijd, hapjes en drankjes.

HUWELIJKSVOLTREKKING, HUWELIJKSBORREL & DINER 
VOOR 30 DAGGASTEN. FEEST VOOR 100 AVONDGASTEN.

WINTER HUWELIJK (NOVEMBER – MAART) GEEN ZAALHUUR
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+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

14.30 uur
Ontvangst van uw ceremoniegasten in ‘t Vakwerkhuys

met een kopje koffie of thee en appelsap uit eigen boomgaard.
15.00 uur

Huwelijksvoltrekking in De Grote Zaal.
16.00 uur

Toast & taart 
Aansluitend een huwelijksborrel met drankjes naar keuze (Hollands assortiment)

en een mooie selectie van winterse koude en warme hapjes.
18.00 uur

Diner in het ‘t Vakwerkhuys aan één of meerdere stijlvol gedekte dinertafels
Wij serveren een drie gangen menu du Chef uit onze eigen keuken,

waarbij wij rekening houden met voorkeuren voor vis, vegetarisch en vlees.
Wij schenken onze huiswijnen, drankjes naar keuze (Hollands assortiment) en tafelwaters.

22.00 uur
U sluit de dag af met koffie, thee en bonbons. 

+ + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + + +

VOORWAARDEN
De Winterhuwelijk arrangementen zijn geldig van 1 november tot en met 21 maart 
met uitzondering van de feestdagen in december en Valentijnsdag. Niet inbegrepen in 

het tarief zijn: leges voor de huwelijksvoltrekking; de bruidstaart; de kosten van muziek en de 
overnachtingen. Het is mogelijk voor u en uw gasten Bed & Breakfast kamers of 

een van onze accommodaties te boeken. 

 

HUWELIJKSVOLTREKKING, HUWELIJKSBORREL & DINER 
VOOR 30 GASTEN.

Auberge de Smockelaer
Givelderweg 2
6276PB Heijenrath - Slenaken(NL)

0031 (0)43 457 44 45
info@smockelaer.nl
www.smockelaer.nl
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